% %k Kk k
BOUTIQUE HOTEL

KONFERENCJE 2026

SALE KONFERENCYJNE

Mala - 500 zI netto (do 20 0sob)
Duza - 800 zl netto (do 120 osob)
Sala VIP — 500 z1 netto (do 20 oséb)

Sala na rozmowy rekrutacyjne — 300 zl netto

Rzutnik multimedialny, Smart TV w cenie

PRZERWA KAWOWA
(cena za osobe warto$¢ netto)

Przerwa kawowa jednorazowa — 22 zl
Przerwa kawowa ciagla — 35 zi
+  Swiezo parzona kawa z ekspresu
*  Wybor herbat
*  Dodatki: mleko, mleko roslinne cytryna, mleko bez laktozy, cukier
*  Woda mineralna niegazowana z cytryna w karafkach

*  Soki owocowe
e Kruche ciastka

Rozszerzona przerwa kawowa:
*  Ciasto domowe — 15 zk
*  Owoce filetowane — 15 zi
*  Woda Buskowianka gazowana i niegazowana szklana butelka 0.331— 5 zl/sztuke
*  Mix przekasek stonych — 240 zi (30 sztuk — 10 oséb)

Wytrawny croissant z kremowym serkiem i szynka dtugo dojrzewajaca/ Tartinki na bagietce z pasta z tunczyka z
czerwong cebulka, ogorkiem kiszonym i satata/ Koperty z ciasta francuskiego z salami i szpinakiem

*  Mix przekasek stodkich -240 zt (30sztuk -100s6b)

Muffiny orzechowe/Panna cotta z sosem owocowym/Mini szarlotka z kruszonkg cynamonowa

Lunch ponizej 10 os6b

Dla grup ponizej 10 oso6b proponujemy dania z naszego regularnego Menu
Obiad dnia (zupa, danie gtowne) — 50 zI brutto

Lunch — dania serwowane powyzej 10 osob
(cena za osobe warto$¢ netto)

Zupa (jedna do wyboru) — 19 zi
*  Rosot z domowym makaronem
* Krem z pomidoréw z grzankami
* Krem z kalafiora i bialych warzyw z chipsem z boczku i oliwa szczypiorkowa
e Zupa gulaszowa z pieczong papryka



Danie glowne (jedno do wyboru) — 37 zi

Kotlet de volaille, ziemniaki purée, satatka sezonowa

Tradycyjny kotlet schabowy, ziemniaki z wody, duszona kapusta na masle z pomidorami
Roladka z kurczaka ze szpinakiem i fetg, ryz, mix satat

Medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie z suszonych pomidoréw, ziemniaki z pieca z
rozmarynem, suréwka Coleslaw

Pierogi z serem i ziemniakami z okrasg z cebulki

Deser (jeden do wyboru) — 19 zi

Zupy —

Muffinka orzechowa z z kremem jogurtowym
Panna cotta z musem owocowym

Mus z mango z nasionami chia i kruszonka z ciastek
Malinowa chmurka w pucharku

Tiramisu

Szwedzki Bufet powyzej 20 oséb — 120 zt
(cena za osobe warto$¢ netto)

jedna do wyboru
Ros6t z domowym makaronem
Krem z pomidoréw z grzankami
Krem z kalafiora i biatych warzyw z chipsem z boczku i oliwg szczypiorkowa
Zupa gulaszowa z pieczong papryka
Staropolski zurek z biala kietbasa

Danie gléwne — jedno do wyboru

Grillowana piers z kurczaka w sosie pomidorowym ze $§wiezymi ziotami i mozzarellg
Roladka z indyka faszerowana boczkiem i pieczarkami

Polgdwiczki wieprzowe pieczone w boczku z mastem tymiankowym

Bitki ze schabu w sosie pieczeniowym ze $§mietana

Pieczony toso$ na §wiezych liSciach szpinakiem

Eskalopki z poledwiczek wieprzowych, sos z suszonych pomidoréw

Danie wegetarianskie — jedno do wyboru

Makaron w sosie pomidorowym z parmezanem

Pierogi z serem i ziemniakami z okrasg z cebulki

Pieczona papryka faszerowana kaszg jaglang i camembertem
Zapiekane nales$niki ze szpinakiem i feta

Dodatki skrobiowe — dwa do wyboru

ziemniaki zapiekane z ziotami

Purée ziemniaczane

Kopytka z mastem

Kasza perlowa z podsmazang cebulka i natka
Ryz paraboloid

Dodatki warzywne na cieplo — jedno do wyboru

Warzywa gotowane na parze z maslem
Grillowane warzywami

Fasolka szparagowa z mastem czosnkowym
Buraczki zasmazane z cebulka

Zasmazana kapusta

Suréwki — jedna do wyboru

Deser

Coleslaw

Z czerwonej kapusty

Buraczki na zimno

Z selera i jablka

Bukiet satat z pomidorkami i rukolg

Ciasto domowe
Mix mini deserkow



Parking miejski, ptatny wedlug obowiazujacej taryfy, monitorowany przed hotelem.

Doskonata lokalizacja w samym centrum Radomia przy parku Ko$ciuszki.
Sala Klubowa z bilardem i pitkarzykami

Patio hotelowe

Komfortowe pokoje

Sitowania

WiFi

Zapraszamy!

Europejski Boutique Hotel ****

www.hoteleuropejski.radom.pl
ul. Stowackiego 11, 26-600 Radom
tel. 792132666, 48 3400021 Recepcja

e-mail: info@hoteleuropejski.radom.pl
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